
Beste koop onder de € 5,00 

Beste wijnliefhebber(ster),

De selectie van de beste huiswijnen is voor ons proefpanel ongetwijfeld de meest enerverende van het jaar. De ideale 

huiswijn moet immers voldoen aan drie dwingende criteria:

• Geur en smaak moeten zeer aangenaam zijn, en telkens weer boeiend blijven

• De wijn moet ook aan tafel breed inzetbaar zijn bij een veelvoud aan gerechten  

• Uw gasten zouden verrast moeten vragen “Dit is heel lekker, mag ik de fles eens zien?” 

De afgelopen maand passeerden een groot aantal wijnen onze proeftafel. De twaalf wijnen met de beste verhouding 

tussen prijs en kwaliteit zijn opgenomen in deze wijnbrief. Unaniem verkozen we de twee Zuid-Franse wijnen van  

Le Picoulet als “Beste Koop”. 

2011 Le Picoulet Merlot
Vin de Pays d’Oc, Frankrijk (rood)
Mooi vief kersenrood. Uitnodigende geur van zwarte kersen en pruimedanten.  

De smaak is romig en zeer toegankelijk, met heerlijk rijp fruit van bosvruchten en 

een zachte, lange finale. Een vriendelijke avondwijn voor bij de open haard, lekker 

ook bij vlees, paté en kaas.  

2011 Le Picoulet Sauvignon Blanc
Vin de Pays d’Oc, Frankrijk (wit)
Fonkelend helder. Heerlijk geurend naar pittig en kloek fris fruit (kruisbessen, 

buxus en cassis). De smaak is zachtdroog en verkwikkend fris met een lange finale 

om van te watertanden. Voor de lekkere dorst als licht aperitief, ook fijn naast  

vis- en voorgerechten.     

per fles naar keuze  4,45

bij 12 flessen  4,25	
bij 24 flessen  3,95	

bij 36 flessen  3,75

Kijk ook eens op de achterzijde van deze brief bij de overige kandidaat huiswijnen.  

U vindt er ongetwijfeld wijnen bij die precies passen bij uw persoonlijke smaak. 

Wacht echter niet te lang, want van elk dozijn berekenen wij nu tijdelijk slechts  

11 flessen. Vul daarom snel het bestelbiljet in en doe het vandaag nog op de bus.



	 per fles	 11+1 fl.

2010 TorreSaracena Nero d’Avola - I.g.t. Sicilia, Italië (rood)	 3,95	 3,62

De kleur is diep robijnrood. Het bouquet biedt het zwoele fruit van zondoorstoofde zuidvruchten en morellen. Gulle 

smaak met mooi gerijpt rood fruit, aangename aardse tonen en spannende kruiderijen. Een heerlijke huiswijn die 

niet snel zal vervelen. Ook aan tafel presteert deze wijn opperbest naast rood vlees en stoofschotels.  

2010 TorreSaracena Catarratto/Chardonnay - I.g.t. Sicilia, Italië (wit)	 3,95	 3,62

De kleur is fraai goudgeel. De geur geeft aan dat deze wijn meer te bieden heeft dan fruitigheid alleen. In de smaak 

zijn er behalve het heerlijke intense fruit ook spannende aroma’s van heidehoning, lentebloemen en citrusvruchten. 

Een knap gemaakte wijn. Geniet er dubbel van naast olijven, antipasti, tapas of mosselen.   

2010 Toma Tinto - D.O. La Mancha, Spanje (rood)	 4,45	 4,08

De kleur is jeugdig pimpelpaars. De geur biedt specifieke fruitaroma’s (bramen, zwarte bessen), terwijl de jonge wijn 

direct al zeer aangenaam is. Door de kloeke structuur zal deze wijn niet snel vervelen. Smaakt dubbel lekker naast 

stoofschotels, rundvlees, charcuterie en kazen. 

2011 Toma Blanco - D.O. La Mancha, Spanje (wit) 	 4,45	 4,08

De kleur is licht strogeel. De geur biedt aanlokkelijk fruit met frisse nuances van kruisbes, abrikoos en limoen. In 

de smaak komen deze fruitvolle aroma’s versterkt terug, terwijl de mond verkwikt achterblijft na een frisse finale. 

Geschikt voor terras en tuin, als lekker licht aperitief of naast visgerechten en salades. 

2010 Toma Rosado - D.O. La Mancha, Spanje (rosé)	 4,45	 4,08

De kleur fraai roze. Het bouquet laat u genieten van sappige fruitaroma’s (kersen, aardbeien). Op de tong geeft de 

wijn tintelfrisse impressies van rood fruit, fraai uitmondend in een knappe finale met een gave fristoon. Deze  wijn is 

gemaakt om er de eerste lentezon mee te begroeten. Ideaal voor terras en tuin, als lekker licht aperitief. 

2010 El Temperamento Tempranillo - Vino d’España (rood)	 4,95	 4,54
 

Fraaie kersenrode kleur. Zachte fruittonen in de geur. De mond geniet van een zeer toegankelijke zachte wijn met 

impressies van meikersen, zoethout en humus. Ook de finale is fluweelzacht. Een hartverwarmende avondwijn die 

ook naast rundvlees, gevogelte, paté of kaas uitstekend zal smaken.  

2011 Red Rock Shiraz/Petit Verdot - South Eastern Australia (rood)	 4,95	 4,54

Mooi kersenrood. Zacht en fluwelig fruitbouquet. De zondoorstoofde shiraz-, samen met de pittige petit verdot-drui-

ven zorgen hier voor een kloeke, warme, en tegelijk zeer toegankelijke smaak. Gloedvolle avondwijn die ook perfect 

past bij grillades, kalfsvlees en lamsbout.  

2010 Buena Suerte Chardonnay - Central Valley, Chili (wit)	 4,95	 4,54

Helder goudgeel. De geur is weelderig, als van perziken en abrikozen met een vleugje honing en een hint van frisse 

limoen. In de mond is er warmte,met veel sappig en rijk geel fruit,en een heerlijk frisse finale. Heel lekker naast rijke 

visgerechten, bij salades of  gevogelte.

2010 Buena Suerte Cabernet Sauvignon - Central Valley, Chili (rood)	 4,95	 4,54

Diep purperpaars van kleur. De geur biedt rijke aroma’s van zwarte bessen en bramen, en in de mond is er een zach-

te, confituurachtige fruitstructuur. Blijft lekker lang in de mond achter. Een mooie avondwijn, ook niet te versmaden 

naast rood vlees of pittige kaassoorten.

Hier zijn nóg 9 goede kandidaten 
voor uw favoriete huiswijn!
Tijdelijk met extra voordeel: 
            elke twaalfde fles wordt niet berekend…



Goed nieuws voor de  

liefhebbers van  

Château de Campuget

2009 Château de Campuget
Invitation (rood)
AC Costières de Nîmes 
60% grenache noir, 40% syrah
De helft van de grenache noir (30% van de wijn) rijpte in één 

jaar oude eikenhouten vaten. De kleur is diep kersenrood. 

De neus geniet van een typische Rhône-wijn; specerijen, 

peper, chocolade en zwarte kersen. In de smaak is er vooral 

het kloeke fruit van de syrah, aangevuld met het volume 

van de grenache, mooi verweven tot een evenwichtige en 

vlezige structuur. De finale is lang en boeiend. Bewaren 

kan, zelfs tot vijf jaar na de oogst.

Per fles	 bij 12 fl.	 bij 24 fl.	 bij 36 fl.

7,95	 7,45	 6,95	 6,45
 

De speciale cuvée ‘Invitation’ van vader Jean-
Lin en zoon Franck-Lin Dalle oogst veel succes. 
Deze cuvée wordt op traditionele wijze gemaakt 
van de oudste wijnstokken van hun Château de 
Campuget. Sinds de introductie krijgen wij van 
veel wijnliefhebbers zoals u dringende verzoeken 
om een nieuwe aanbieding te doen, liefst met een 
stevige kwantumkorting… 
Tijdens een ontmoeting in januari met de beide 
Dalle’s kregen wij het voor elkaar: 

Zie achterzijde voor de aanbieding van de witte “Invitation”.



2010 Château de Campuget
Invitation (wit)
AC Costières de Nîmes 
55% roussanne, 35% grenache blanc, 10% viognier
De kleur is goudgeel met een groene weerschijn. 

De aromatische geur doet denken aan lentebloemen en gele 

steenvruchten. In de mond ervaren we een evenwichtige 

wijn met in het begin een kloek fruitpalet, om vervolgens 

aromatische nuances van perzik en abrikoos te onthullen. 

In de finale is er een fristoon als van limoen.

Per fles	 bij 12 fl.	 bij 24 fl.	 bij 36 fl.

7,95	 7,45	 6,95	 6,45
 

Ook de witte ‘Invitation’

van Château de Campuget is 

een dijk van een wijn!

Wetenswaardigheid over de ‘Lutte Raisonnée’ van 
Château de Campuget
Vader en zoon Dalle inspecteren soms wel twee keer 

per dag de 120 hectaren van hun Château de Campuget. 

Wanneer ze de eerste tekenen van een plantenziekte of 

een schadelijk insect zien, wordt er ingegrepen.

Bestrijding vindt plaats met minerale stoffen, en dan  

alleen op de plaats waar de aantasting werd gevonden. 

Deze methode van wijnbouw wordt ‘Lutte Raisonnée’ 

genoemd. Een absoluut unicum waren de wijnjaren 2009 

en 2010, toen was er helemaal geen bestrijding nodig.

Franck-Lin Dalle en Jean-Lin Dalle



Zend mij van de aangeboden wijnen:

Heerlijke huiswijnen onder de € 5 per fles bij 12 bij 24 bij 36 bij 72 bij 96

.......... x  12 fl 	2011 Le Picoulet Merlot 4,45 4,25 3,95 3,75

.......... x  12 fl 	2011 Le Picoulet Sauvignon Blanc 4,45 4,25 3,95 3,75

Nóg meer heerlijke huiswijnen per fles bij 12

.......... x  12 fl 	2010 TorreSaracena Nero d’Avola 3,95 3,62 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 TorreSaracena Catarratto/Chardonnay 3,95 3,62 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 Toma Tinto 4,45 4,08 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2011 Toma Blanco 4,45 4,08 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 Toma Rosado 4,45 4,08 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 El Temperamento Tempranillo 4,95 4,54 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 Red Rock Red 4,95 4,54 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 Buena Suerte Cabernet Sauvignon 4,95 4,54 (=11+1)

.......... x  12 fl 	2010 Buena Suerte Chardonnay 4,95 4,54 (=11+1)

Chateau de Campuget Invitation per fles bij 12 bij 24 bij 36

.......... x	  12 fl 2009 Ch de Campuget Invitation Rouge 7,95 7,45 6,95 6,45

.......... x	  12 fl 2010 Ch de Campuget Invitation Blanc 7,95 7,45 6,95 6,45

Meepakker uit de vorige wijnbrief                            per fles:        bij 6

.......... x	  6 fl 2010 Lorgeril Enclos des Bories 6,45

.......... x	  6 fl 2010 Lorgeril Domaine Crouzet 6,45

.......... x	  6 fl 2010 Lorgeril Domaine Taurou 6,45

	 Ik haal de wijn bij u af, bel mij wanneer de wijnen klaar staan.

	 Lever de wijn bij mij thuis af, bel mij voor de leverdatum.

	 Mijn telefoonnummer is: ..............................................................................................................

	 Stuur mij ook gratis informatie via e-mail:  ........................................................................................... @ ...................................................................................................... 


